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Die
urgemiitliche
Gaststatte

Jorvichlieerhaus

~Nny N

Vorspeisen
,Die kleine Kostlichkeit”

Camembert gebacken m. Toast u. Fruchtsolle
Feines Wiirzfleisch tiberbacken mit Toast?
Karlsbader Schnitte mit fruchtiger Beilage'*®

Siippchen

Deftige Gulaschsuppe mit Fladenbrot?

216 Zwiebelsuppe mit Fladenbrot

Soljanka mit Fladenbrot®

Marktfrische Salate

verschiedene Sorten, dazu hausgemachtes Dressing
und Fladenbrot

Buntes Salatbeet

Buntes Salatbeet mit Kase u. Kochschinken
Buntes Salatbeet mit Thunfisch u. Zwiebeln
Buntes Salatbeet mit Putenstreifen

Knusprig / ofenwarm

Fladenbrot mit Kase u. Salatbeilage?
Fladenbrot mit Schinken u. Salatbeilage®

Fladenbrot mit Kase u. Schinken, Salatbeilage**

Monchburger mit Salatbeilage
(Boulette mit-Salat u. Remoulade im Fladenbrot)é)

Chicken Wings mit Dip, Fladenbrot
und Salatbeilage®

Euro

6,90
6,90
7,20

6,90
6,00
6,90

9,50
13,90
14,50
15,50

7,90
7,90
8,50
8,90

10,50

Aus der Pfanne

,Frisch zubereitet - das Beste vom Fleisch”

~ Speisenkarte ~

Euro

240 Herzhaftes Nackensteak (300g)* m. Salatbeilage 13,20
241 Rumpsteak ,Landsknecht” (250g)* m. Salatbeilage 19,50
242 Schnitzel (150g)* Rahmchampignons m. Salatbeilage 13,90
243 GrofSes Schnitzel (200g)*, paniert, mit Salatbeilage 13,20
244 Putenrahmgeschnetzeltes mit Salatbeilage 14,50
(Paprika und Champignons)
245 Putenbrustspiel’ ,Hawaii” mit Salatbeilage 13,50
(Currymarinade mit Ananas)
246 Steak au four mit Salatbeilage 15,90
(Schweinesteak mit Wiirzfleisch tiberbacken)?
247 Zigeunersteak (200g)* mit Salatbeilage"® 13,50
248 Schweinesteak ,Hawaii mit Salatbeilage? 13,50
249 Unsere Spezialitat: “TorschlieBerpfanne” 23,90
Auf Bratkartoffeln werden vier Steaks
angerichtet, mit einem Bohnenbliindel im Speckmantel und
Kaisergemiise mit Sauce Hollandaise erganzt. '"®
Wir servieren lhnen diese Spezialitit direkt in der Pfanne.
(* Frischgewicht
Beilagen zu den Fleischgerichten
235 Portion Fladenbrot, ofenwarm 2,80
236 Portion Pommes frites 4,00
237 Portion Bratkartoffeln 4,50
238 Portion Kroketten? 4,00
239 Folienkartoffel mit Krauterquark 5,50
250 Feurige Steaksole" 2,50
251 Gebratene Zwiebeln 3,00
252 Krauterbutter? 1,40
253 Portion frische Champignons 4,50
255 Portion Mayonnaise 0,60
256 Portion Ketchup" 0,60
Fischgerichte

260 Sauer eingelegte Bratheringsfilets mit Zwiebelringen
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265

dazu Bratkartoffeln und Salatbeilage 15,90
Zweierlei Matjesfilet mit Apfel-Zwiebel Remou-

lade, dazu Bratkartoffeln und Salatbeilage 15,90
Gebratene Scholle mit Krauterbutter,

Bratkartoffeln und Salatbeilage? 21,90
Paniertes Schollenfilet mit Remoulade,

Pommes frites und Salatbeilage® 14,50
Kabeljaufilet gebraten mit Salat und

Bratkartoffeln 20,50

mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, > mit Antioxidationsmittel, ® mit StfSungsmittel, ® mit Geschmacksverstarker

Am Kmertor

18439 Stralsund
Tel. 03831/ 29 30 32
Eax 03831/ 367 6617

rsch\'\esserh qus-strals

info@to tralsund.de

www.torsch\iesserhaus—s

Kalte Kiiche (ab 18.00 Uhr) Euro

267 Torschlieferplatte
(Kase, Kochschinken, Kallerbraten, Matjes,
Camembert, Brot, Butter)'?>® 11,90

Desserts

Siehe Dessertkarte

Guter Geschmack ist
fiir uns Ehrensache,
tiberzeugen Sie sich selbst!

Alle unsere Speisen sind wahre Augen- und Gaumenfreuden
und werden frisch fiir Sie zubereitet.

Es ist ein guter alter Brau

wo man gut ifSt, da dauert’s auch!

Fiir Feierlichkeiten empfehlen wir unsere
Balustrade bis ca. 30 Personen.
Reservierungen nehmen wir gern entgegen.

Am Kiitertor, 18439 Stralsund, Tel. 03831-29 30 32

Fiir getrennte Rechnungen bitten wir Sie freundlich zum Tresen.

© Dagmar Tyl « Stralsund, Tel. 03831 49 49 33

[eind vor
den Soven

Wenn dieser Ruf im Mit-
telalter ergchallte, dann
von der Otitte, in der
die Zorschliefer hre ver-
antwortungsvolle Arbeit
ausfiibrten.

Damit sie immer gleich
jur Otelle gein konnten,
batten sie sich ihr be-
gcheidenes Quartier gleich
neben dem Stadteingang
aebaut, und $o finden wir
an der JInnenseite des
Otralgunder Kiitertores
ein kleines Hduschen,
1281 erstmalig ermwabnt,
in dem Dder Torschliefer
oohnte.

Gt gebbrte der untersten
Bevdlkerungsschicht an.
Am Stadttor wurde jeder
Wagen vom Jorschlieper
kontrolliert.

Die Dorfleute, die jum
Markttag kamen, hatten
freie Durchfabrt. Subrleu-
te muften Durchgangssoll
entrichten.

1873 wutbe der Fe-
stungscharakter Stral-
gunds aufgehoben. Damit
endete die Seit der Tor-
gchliefer, dag Kiitertor
vetfiel.

Enbe der 70er Fabre
ourde bier eine Baststitte
eingetichtet, die wir 1993
aufwendig rekonstruiert
haben -

bier heifen wir Sie heute
berzlich willkommen.



